
BERG E RAC SEC – 2007

Clos des VERDOTS
Appellation Bergerac sec contrôlée - Vin blanc 13,0%

Cépages : Sémillon, Sauvignon et Muscadelle

Mis en bouteille au château par David FOURTOUT à Conne de Labarde F24560



CO RBIERES – 2005

Château Blanc-Terrier
Cuvée de la 7ème Croix

Appellation d’origine contrôlée - Vin rouge 12,5%

Cépages : 50% Carignan, 30% Syrah, 20% Grenache

M is en bouteille au Domaine Blanc-Terrier, 12 rue des moulins F-11130 Sigean

Plus d’info sur www.aoc-corbieres.com
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JU RAN C O N – 2006

Camin Larredya - C ostat D arrèr (co té a rriè re ) Appellation

Jurançon contrôlée - Vin blanc mœlleux 13,5% C épages : 2 /3

G ro s M a nse n g + 1 /3 P e tit M a n se n g

Prix : 8 ,60 € à la p ro p rié té

Producteur : V in if ié e t é levé par Je a n -M arc G ru ssa u te S A R L –
C ha pe lle de R o us s e F .6 4 1 1 0 Jura n ç o n

P lus d’in fo s su r w w w .v ins - ju ra nc o n .f r e t w w w .c a m in la rre d ya .f r



Cuvée Tradition Rosé 2006 – 14%Alc

D escription : E lle p ré s en te u ne ro b e éc la ta n te , assez sou te n ue .
E lle ex ha le des a rô m es très sé d u is a n ts de fra is e , de fra m b o ise
e t au tres fru its ro u g es. S o n vé rita b le tra it d e c a rac tè re se
tro u ve da n s l’équ il ib re g us ta tif e t la gé néro s ité en b o uc h e .
C e tte a m p le ur se co n ju g u e à u ne b o n ne fra îc h e ur e t u ne trè s be lle in te ns ité a ro m a tiq ue .

C épages du R osé : G renac he n o ir e t C insa u lt (Erratum : et non pas Syrah )
ROUGE = Grenache noir+Syrah+Mourvèdre, BLANC = Grenache+Clairette blanche+Bourboulenc

Terroir : C o m m u n à ce lu i de T a v e l, p u isq u 'il s 'ag it d u m ê m e pla tea u d’a rg ile ro u ge à
ga le ts ro u lé s . Il pe rm et au L irac ro sé de s 'ex pr im er da ns sa p lu s g ra n d e fine sse . Il
occ u pe u n la rge te rr i to ire de 7 1 5 ha , q u i s’é te n d sur q ua tre co m m u nes : L irac ,
R o q u e m a u re , S a in t-L a u ren t-de s -A rb res , e t S a in t-G e n iès -de -C o m ola s .

Production : 80 % ro u g e , 15 % ro sé , 5 % b la n c . + /- 2 5 .0 0 0 h l pa r a n d o n t 3 8 % à
l’export.

H istoire : F on dée e n 1 9 3 1 , la C a v e de s V ins d e C ru d e L irac est à l'o rig ine de  l 'a p pe lla tio n
co n trô lé e L irac (1 9 4 7 ) , c ru des C ôtes d u R h ô n e m érid io na u x . L e L irac est
le p re m ier c ru des C ôte s du R h ô n e à pro d u ire d es v ins d a ns les tro is c o u le u rs : ro u ge ,
ro sé , b la nc .

Le conseil du som m elier: C ette c u v ée se co n s o m m e ra en a pé ritif o u sur v os p la ts de
cha rc u te rie , ta g ine , b o u illa b a isse , a u berg in e s e t to m a tes fa rc ies .. .m a is aussi ave c la
cu is ine asia tiq ue e t o rie n ta le . T e m péra tu re d e se rv ice : 1 3 °

Prix: 5 ,05 € T T C la b o u te ille – C a v e C o o pé ra tive de S a in tL- aure n t-d es -A rbre s F 3 0 1 2 6



SANCER RE – 2006
Domaine Tassin
Appellation d’orig ine contrôlée - Vin blanc 12,5%

Vin de cépage Sauvignon pressé dès la vendange. Sa fermentation lente permet de développer
tout l'arôme de ce vin sec et fruité. Il se déguste jeune et frais, à une température
de 10°, à l'apéritif, ou bien accompagne à souha it poissons et fruits de mer, ainsi que foie
gras et fromages de chèvre (crottin de Chavignol).

M is en bouteille par G. et S. TASSIN à Champtin 18300 Crézancy-en-Sancerre

Prix : 9,00 € à la cave de la rue de la mer à Ouistreham

Plus d’info sur : www.domaine-tassin.fr





L e « Vin des R etrouvailles » est un B o rd ea u x à appe lla t io n « V in d e tab le F ran ç a is » .

V in rouge de 1 1 ,5 % v o l.

C épages : 90 % M erlo t + 10 % C a b e rne t S a u v ig n o n

Prix : M oins de 2 € . Il e s t rése rvé à la ven te a u x co m itsé d’en tre p rise s .

Producteur : D o m a in e s Jose p h Jan o u e ix - 3 7 , rue P lin e P a rm e n tie r - 3 3 5 0 6 L ib o u rne
T e l. 0 5 5 7 5 1 4 1 8 6 - F ax . 0 5 5 7 5 1 5 3 1 6
P lus d’in fo s su r w w w .jose p h ja n o u e ix .c o m


