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Le Seint Romeain

NDEVILLE
OENOLOGIE

Mail : mondeville-oenologie@club-internet.fr

Mon Beau-pére €tant originaire de Pommard, il
connait une multitude de producteurs des cotes de
Beaune dont St Romain.

Nous allions voir Mr Germain et Mr Gras

a Saint Romain.

C’est en fait un vin mis en bouteille par le club fin e 2 o

1998, millésime 1997. Je ’achetais en picce : M/ Qii‘,?,f Nuits

225 litres soit 300 bouteilles. VIGNOBLES DE LA rUsseY @ i
Certains possédent peut-étre encore des échantillons... COTE DE BEAUNE R My RSO
Je ne sais pas s’il est encore bon, ou excellent a vous ET DES HAUTES-COTES

de juger !!! DE BEAUNE

, N N vers PARIS PERNAND
L’apothéose fiit quand mon pére et mon beau-pere ont VERGELESSES
fait les vendanges ensemble en 1991, I’année it
de naissance de mon premier enfant Matthieu ! paREon

MAVILLY
MANDELOT

SAVIGNY
LES BEAUNE

Frédéric FILOCHE

NANTOUX

Cépage : Pinot noir.

Production moyenne : 15000 bouteilles par an.
Sol : argilo-calcaire.

Age moyen des vignes : 35 ans.

Culture particuliére de la vigne :
Traitement en lutte raisonnée.
Travail du sol.

Vendange en vert.

Vendange manuelle.

Tri sélectif des raisins.

vers LYON

Vinification :

Vendange 100% égrappée.
12 a 15 jours de cuvaison.

Controle des températures.

vers
CHALON SUR SAONE -
GRANDS CRUS

Remontage et pigeage quotidien. “o-}(b APPELLATIONS COMMUNALES

Pressurage pneumatique. & e / \:];:L:(L(;éf:s comuNALES ¢
" A Coy) /. 3 TTES - COTES DE

Elevage en fiits de chéne dont 15% de neufs. Uk VAISE HAUTES - COTES DE BEAUNE

[ ] APPELLATIONS REGIONALES

Mise en bouteille aprés 12 mois d'élevage.

Dégustation : p http://www.domaine-alain-gras.com/

Robe rouge vif et profond parée de reflets violets.

Un nez expressif sur des ardmes de fruits rouge

(cerise), le bois restant discret.

L’attaque en bouche annonce des tanins fondus avec d ]
. . L. . » Saint-Romain 1) §

beaucoup de fruits et de fraicheur, une caractéristique

‘1 fin de bouch » Auxey-Duresses ; A FOA, g
¢légante en fin de bouche. » Meursault &}p f{%

Conservation et conseil de service : Nos vins rouges
Un vin a conserver 3 a 6 années aprés récolte. | ' 5
Service a température 16 a 17°c.

Gastronomie : » Saint-Romain

Il accompagne aussi bien les volailles que les petits » Auxey-Duresses
gibiers a plumes et les viandes rouges, le veau et
I’agneau.




