
Rias Baixas 

Ribeiro 

Dans l'ouest d'Ourense, dans les berges du fleuve Minho Arnoya 

Avia et sous un climat d'influence méditerranéenne, les températu-

res douces et les précipitations importantes, nous trouvons l'Appel-

lation d'Origine Ribeiro. 

La capitale du vin historique de cette région est Ribadavia, ancien-

ne ville entourée de plus de 3.000 hectares de vignes situées dans 

les vallées fluviales, sur les pentes au-dessus et plus ensoleillé. Les 

souches sont soulevées afin que les fruits ne sont pas en contact 

avec le sol, facilitant ainsi leur guérison et de maturation. 

Les cépages les plus typiques de cette dénomination d'origine sont: 

Treixadura, Loureira et cours d'eau entre le blanc et Brancellao 

entre Caine et encres. Cultive aussi d'autres souches indigènes 

comme Palomino et Grenache requin. 

Les vins blancs de l'Appellation d'Origine Ribeiro est élégant, 

frais, léger, très aromatiques et vive acidité, avec une moyenne 

autour de 10 º. Sa couleur est jaune paille. 

Les rouges sont des vins de grand manteau, une couleur rouge fon-

cé et une acidité vive remarquablement fixe.  

Ribeiro Sacra 

Dans la province du sud de Lugo et du nord d'Ourense, en Galice 

dans l'intérieur, d'accompagnement aureo Sil de Montefur à sa 

jonction avec le Minho, au Peares et de là, le dépistage au cours de 

ce fleuve à proximité de Portomarín Un certain nombre de petits 

établissements vinicoles réussir comtés, constituant l'Appellation 

d'Origine Ribeira Sacra. 

Ont suffisamment d'éléments écologiques et viticole commun pour 

constituer une appellation d'origine, les comtés qui composent 

particularités intrinsèques qui justifient le maintien de leur statut 

de sous-domaines définis. En suivant le parcours rivière mention-

nées ci-dessus, nous trouvons les sous-zones: Quiroga, Amandi, 

Chant et Ribera del Miño, à Lugo et Ribera del Sil à Orense. 

Le vignoble, sauf dans la sous-zone de Quiroga, dans la vallée est 

plus ouverte, prend la pente (Ribeiro) des rivières l'embarqué, où il 

est cultivé en terrasses de petite taille, souvent invraisemblable, 

résultant dans un vin que quelqu'un a qualifié à juste titre , comme 

héroïque. 

Dans ces sols, souvent d'origine anthropique, il n'y a pas de systè-

me uniforme, sauf pour leur fertilité bien commun et de la réaction 
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Examen surface Brillant  terne propre irisée huileux   

 Visuel   couleur Clair vert Clair jaune Jaune pâle doré Jaune paille Jaune serin Jaune ambré 

Examen 1er impres Très agréable agréable ordinaire mauvaise désagréable   

 Olfactif intensité puisant suffisant faible inexistant    

 qualité Très fin racé distingué Fin  ordinaire Peu plaisant grossier 

 caractère évolué madérisé rancio fruité floral végétal animal 

Examen douceur liquoreux sucré doux sec brut   

Gustatif Glycérine & ° moelleux onctueux velouté coulant rude desséché astringent 

 acidité acide / vert mordant nerveux acidulé frais / vif  gouleyant plat / mou 

 Corps&alcool généreux capiteux chaud puissant lourd suffisant léger 

 arôme +  /  - floral fruité herbacé complexe jeune foxé 

 équilibre harmonieux ample correct trompeur anguleux fatigué  

 duré longue moyenne courte     
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100 % Albariño 

Rias Baixas 
 

‘Casero os Pepes’ 

Calle Zamora, Vigo 

5.8 € 
 

Vin vendu dans les commerces sans étiquette, 

Sans capsule, ici un restaurant !! ?  

Commentaires :  

Valdeorras 
Cette dénomination d'origine occupe une partie des belles vallées des rivières Sil et Jares dans le Nord de la province 

d'Orense. 

Dans cette région, le climat est moins humide que le reste de la Galice, en combinant l'influence des éléments continen-

tal de l'Atlantique, ce qui entraîne de très bonnes conditions pour la culture de la qualité: une luminosité élevée, tempé-

ratures clémentes et des précipitations assez généreux (800 mm. De la pluviométrie annuelle). 

Vignobles ligne les pentes des montagnes qui encadrent les vallées fluviales et au fond d'eux, qui occupent des sols en 

ardoise très bonne condition physique et de la fertilité adéquate, parfois sur des pentes abruptes. 

La variété de meilleure qualité et de prestige, parmi les Blancs, est le Godello, cépage de vin blanc fruité qui offre très 

fine et l'arôme floral et excellente structure en bouche. A côté de cette fourniture est la variété Tinta Mencia rouges, 

pourpres, arôme intense et élégante et un fruit charnu soft pas sans nerf.  

(Suite page 1) 
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Examen surface Brillant  terne propre irisée huileux   

 Visuel   couleur Clair vert Clair jaune Jaune pâle doré Jaune paille Jaune serin Jaune ambré 

Examen 1er impres Très agréable agréable ordinaire mauvaise désagréable   

 Olfactif intensité puisant suffisant faible inexistant    

 qualité Très fin racé distingué Fin  ordinaire Peu plaisant grossier 

 caractère évolué madérisé rancio fruité floral végétal animal 

Examen douceur liquoreux sucré doux sec brut   

Gustatif Glycérine & ° moelleux onctueux velouté coulant rude desséché astringent 

 acidité acide / vert mordant nerveux acidulé frais / vif  gouleyant plat / mou 

 Corps&alcool généreux capiteux chaud puissant lourd suffisant léger 

 arôme +  /  - floral fruité herbacé complexe jeune foxé 

 équilibre harmonieux ample correct trompeur anguleux fatigué  

 duré longue moyenne courte     

Commentaires :  

100 % Albariño 

Rias Baixas 
 

Dondes De Alberei 

6.99€    Eroski-Vigo 
 

www.condesdealbarei.com 

Geomorphically correspond à un bassin ou graben situé dans le secteur central de la province méridionale de Orense. Territoires du cadre 

supérieur la dépression à l'exception du sud, où il s'attarde pour le Portugal. La rivière traverse la vallée Támega à pénétrer ensuite dans le 

pays voisin. Le fond de vallée large a une topographie très plate où il a accueilli une grande partie du vignoble qui a le comté. En outre, 

nettement plus faible, est perché sur les pentes des montagnes environnantes. 

Deep sols fertiles, les sédiments se composent de personnes très âgées (Miocène à Quaternaire) de matières siliceuses des altitudes plus 

élevées, ainsi que du climat, les caractéristiques de la Méditerranée ciselés, Galice exceptionnellement sèches, les étés chauds et consti-

tuent la moitié très bien à la vigne d'évoluer et de haute produits de qualité. 

Le vignoble est composé de variétés indigènes, blanc: Dona Blanca (Moza Fresca), Godello, et Treixadura et rouges: Mencia et Merenzao 

(Mary Ardoña ou Bastardo) et Tempranillo (Arauxo), tous cultivés, principalement dans le verre, le castillan.  

Monteirri (Suite page 1) 



Examen surface Brillant  terne propre irisée huileux   

 Visuel   couleur Clair vert Clair jaune Jaune pâle doré Jaune paille Jaune serin Jaune ambré 

Examen 1er impres Très agréable agréable ordinaire mauvaise désagréable   

 Olfactif intensité puisant suffisant faible inexistant    

 qualité Très fin racé distingué Fin  ordinaire Peu plaisant grossier 

 caractère évolué madérisé rancio fruité floral végétal animal 

Examen douceur liquoreux sucré doux sec brut   

Gustatif Glycérine & ° moelleux onctueux velouté coulant rude desséché astringent 

 acidité acide / vert mordant nerveux acidulé frais / vif  gouleyant plat / mou 

 Corps&alcool généreux capiteux chaud puissant lourd suffisant léger 

 arôme +  /  - floral fruité herbacé complexe jeune foxé 

 équilibre harmonieux ample correct trompeur anguleux fatigué  

 duré longue moyenne courte     

Commentaires :  
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Assemblage  

Ribeiro 

 

ViÑa Costeira 5.35 € Dia Vigo 

 
la uva  

Equilibrada combinación de las variedades Treixadura, Torrontes, Godello, Loureira, Albari-

ño... seleccionadas de los mejores viñedos del Ribeiro, en particular de las laderas de los 

valles del Avia y Miño. 

 

el vino  

Amarillo pajizo brillante con reflejos verdosos. Aroma de intensidad media-alta, muy fino y 

elegante, con notas de fruta tropical y hierba fresca. Boca muy equilibrada, sabroso y fresco, 

formado un conjunto placentero y  
gastronomía 

Adecuado para acompañar toda clase de pescados y mariscos, crustáceos y moluscos. Exce-

lente compañero de los quesos tradicionales gallegos. 

 

temperatura de servicio  8ºC.  
 

http://www.vinoribeiro.com 



www.decantalo.com/fr 

Examen surface Brillant  terne propre irisée huileux   

 Visuel   couleur Clair vert Clair jaune Jaune pâle doré Jaune paille Jaune serin Jaune ambré 

Examen 1er impres Très agréable agréable ordinaire mauvaise désagréable   

 Olfactif intensité puisant suffisant faible inexistant    

 qualité Très fin racé distingué Fin  ordinaire Peu plaisant grossier 

 caractère évolué madérisé rancio fruité floral végétal animal 

Examen douceur liquoreux sucré doux sec brut   

Gustatif Glycérine & ° moelleux onctueux velouté coulant rude desséché astringent 

 acidité acide / vert mordant nerveux acidulé frais / vif  gouleyant plat / mou 

 Corps&alcool généreux capiteux chaud puissant lourd suffisant léger 

 arôme +  /  - floral fruité herbacé complexe jeune foxé 

 équilibre harmonieux ample correct trompeur anguleux fatigué  

 duré longue moyenne courte     

Commentaires :  
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Vin blanc Sur lies 2012. Ce vin passe par un vieillissement de 5 mois 

sur lies en cuves inox.. Volume: 75 cl. Bodega Valdesil. Valdeorras. 

Variétés de raisins utilisées: Godello  

 

Accords mets et vins  

Apéritif, Salades complexes, Riz au poisson, Foie gras, Viande 

blanche, fruits de mer crus, Fruits de mer grillés, Poisson blanc 

au four 

100 % Godello 

Ribeiro 



  Vin n° 5 :Région :                  AOC :                                     Cépage : Examen surface Brillant  terne propre irisée huileux   

 Visuel   couleur Violet grenat Pourpre rubis Rouge cerise fauve tuillé Pelure d’oignon acajou 

Examen 1er impres Très agréable agréable ordinaire mauvaise désagréable   

 Olfactif intensité puisant suffisant faible inexistant    

 qualité Très fin racé distingué Fin  ordinaire Peu plaisant grossier 

 caractère évolué madérisé rancio fruité floral végétal animal 

Examen douceur liquoreux sucré doux sec brut   

Gustatif Glycérine & ° moelleux onctueux velouté coulant rude desséché astringent 

 acidité acide / vert mordant nerveux acidulé frais / vif  gouleyant plat / mou 

 Corps&alcool généreux capiteux chaud puissant lourd suffisant léger 

 arôme +  /  - floral fruité herbacé complexe jeune foxé 

 équilibre harmonieux ample correct trompeur anguleux fatigué  

 duré longue moyenne courte     

Commentaires :  

www.decantalo.com/fr 
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Loureiro 

Rias Baixas 



Cuisine galicienne 
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