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Troisieme récolte de raisin sur le coteau de Vingt-Hanaps

Le jus de la treille ornaise

Dimanche, les troisiémes ven-
danges avaient lieu sur un co-
teau de Vingt-Hanaps. Une cin-
quantaine de bénévoles se sont
penchés sur les pieds de vigne
toute la matinée. Trois cents
litres de vin ont été produits I'an
passé. Un petit gamay de der-
riére les fagots ornais...

Le premier jus de raisin est pro-
posé un quart d'heure aprés le dé-
but de la récolte. Le fruit est presse
sur place, dans le champ, pour le
plaisir. Un nectar. « Il nous a fallus
deux ans de démarches avant d'ob-
tenir le droit de faire de la vigne.
Elle existait déja au XVllle siécle

puis elle a disparu », commente Phi-'

lippe Bouvier. Avec 700 pieds plan-
tés enjuillet 2000, le maire de Vingt-
Hanaps vante la qualité de son vin :
« Nous avons connu une premiére
récolte en 2002 avec 40 litres qui
n’étaient pas extraordinaires. Mais
aujourd’hui, nous avons un certain
savoir-faire et notre vin augmente
en qualité. |l titre environ 13,5°. »
Dimanche, panier dans une main
et sécateur dans l'autre, bottes aux
pieds, une cinquantaine de béné-
voles ont récolté les grappes d'un rai-
sin noir Iégérement racorni. Gérard
Rabinel, président des vignerons du
Hanap (nom pour une mesure d'en-
viron un litre) est venu grossir les
rangs. « Lensoleillement, cette an-
née, n'a pas été mauvais. Le rai-
sin est mdr. Seul probléme : la frai-
cheur des nuits. On traite avec de

Troisiéme récolte dans la brume matinale & Vingt-Hanaps.

la bouillie bordelaise. C’est prati-
quement du vin bio. » Trois cents
litres sont prévus pour la cuvée 2004,
Le vin est entigrement réalisé au vil-
lage, sur les conseils d'un viticulteur
de Bergerac « qui passe tous les
mois faire des prélévements »,

Et pour la consommation ? « Pas
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question de le commercialiser
notre vin. On se sépare les bou-
teilles entre nous, les bénévoles. »

L'an dernier, le gamay était appré-

cié par deux cenologues : ils lui ont
trouvé un petit golit de quetsche, de
framboise et de cassis.

Dimanche midi, privilége des

grands jours, le repas des vendan-
geurs était arrosé par la cuvée 2003.
« Et en juin prochain, souligne mon-
sieur le maire, on espére faire une
féte pour la mise en bouteilles de
I'année 2004. »

‘Michéle DEVILLARD.
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